BOULANGERIE TRAV ERS, PARTENAIRE DU CHOLET BASKET

MAISON
(@) y
RAVERS"
Boulanger - Patissler - Traiteur ~

» Boulangerie Travers. « Les débuts
d'une boutique induisent plus de pertes »

La boulangerie Travers, dans le
quartier des Calins, voit passer
entre 500 et 900 clients par jour.
Une fourchette que le propriétaire,
Sébastien Travers, estime désor-
mais suffisamment raisonnable
pour limiter les pertes. « Quand je

A la fin de la journée, les patisseries
n‘ayant pas trouvé preneur sont
condamnées d la poubelle.

me suis installé, tout était a faire.
Alors bien sar, ¢ca implique de prendre
des risques en terme de stocks. Qu'est
ce que j'ai pu jeter pendant cette
période ! »

Aux aléas d'une clientele qu'il faut
stabiliser s’ajoutent les exigences
de consommateurs qu’il faut fide-
liser : « Leur proposer beaucoup de
choix et, surtout le pain le plus frais
possible, quitte a laisser sur le carreau
celui qui a été cuit pendant la pre-
miére fournée du matin ».

Telle a été la recette de ce boulan-
ger dont les poubelles ont été de-
puis mises au régime: « Aujourd’hui,
il ne me reste pas grand-chose au bout
d’une journée. Je donne les viennoi-
series aux Restos du cceur et le pain a
des agriculteurs. Mes salariés peuvent
se servir aussi. » Finalement, seules
les patisseries ne trouvant pas pre-
neur se retrouvent dans la benne,
« pour des questions d’hygiéne. Je
voudrais bien les donner, mais ¢a
n’est pas possible légalement ».
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