CYRANIE, PARTENAIRE DU CHOLET BASKET ENTREPRISE

cyraniel

Maulévrler mercredi. OIMer Bonaly devant les nouveaux batiments que sa société occupera a partir de la mi-novembre.

Cyranie portee par les seniors

Lentreprise installée a Maulévrier déménage dans des locaux plus grands, zone de la Fromentiniére.
Elle est spécialisée dans les aliments déshydratés notamment destinés aux maisons de retraite.
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livier Bonaly en sourit. Dans
Oune piece pas franchement

grand luxe, le patron partage
I'espace de son bureau avec deux
autres personnes. « Et encore, on est
bien loti. A c6té, elles sont quatre I » Au
fil du temps, dans les locaux de la
Sadac (plus connue sous le nom de
sa marque, Cyranie), on a appris a
rationaliser I'espace. Mais pour conti-
nuer de grandir, I'entreprise experte
dans la fabrication et la commer-
cialisation de mélanges d‘aliments
déshydratés, a besoin de batiments
mieux adaptés.
Alors, apres y avoir réfléchi pendant
plusieurs années, Olivier Bonaly a
opté pour un déménagement dans
un siege flambant neuf, a deux pas,

au bord de I'étang de la Fromenti-
niere. « On va passer de 1 200 m?2 a
2 700, explique celui qui a racheté le
site en 2004. On va aussi en profiter
pour acquérir des équipements qu‘on
ne pouvait pas installer ici en I'état. »

Plus de 4 millions d’euros
de chiffre d'affaires

En tout, I'investissement représente
2,5 millions d’euros (dont 2 millions
pour le batiment) pour une société
qui affiche un chiffre d'affaires de
4,2 millions d'euros. « On va profiter
du week-end du 11 novembre pour tout
déménager. Lidée est d'étre pleinement
opérationnels début 2016. »

Créée en 1996, Cyranie s'est dé-
veloppée petit a petit pour em-
ployer désormais une trentaine de
personnes (dont 24 sur site). « Au

départ, mon prédécesseur pensait qu'a
terme il pourrait y avoir 5 ou 6 per-
sonnes. » Lobjectif est explosé. « On
embauche en moyenne une personne
par an. Ces derniers temps, c'est moins
dans la partie productive et plus en
tant que commercial ou en recherche
et développement. »

La société, totalement indépen-
dante, occupe un marché «de niche »,
concede le directeur. « Notre métier
est de créer des recettes en mélangeant
des produits secs et de les commercia-
liser. On recoit des matiéres premiéres
déshydratées sous formes de farine par
exemple. » Ces mélanges sont ven-
dus a des maisons de retraite notam-
ment, qui s’en servent, dilués dans
de I'eau ou du lait, pour la nutrition
de personnes dénutries ou souffrant
de probléemes de déglutition. « 80 %
de nos clients sont des collectivités de
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santé. C'est un marché trés atomisé.
Plus de 1 000 établissements sont li-
vrés sur la France entiére. »

La gamme de produits étant telle-
ment large (900 articles), Cyranie
peut quasiment proposer des me-
nus a la carte. « Le créneau est porté
par le vieillissement de la population »,
précise Olivier Bonaly, qui regrettait
jusqu-alors de ne pas pouvoir « ré-
pondre a I'augmentation de I'activi-
té ». Avec ses nouveaux batiments,
plus spacieux et fonctionnels (deux
quais de déchargement inexistants
sur I'ancien site sont prévus), Cyranie
devrait faire face. Et tenter d’explorer
de nouvelles pistes. « On a lancé un
bureau en Espagne. On souhaite déve-
lopper cette partie. »
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